
Offre d’emploi d’ouvrier en fromagerie (m/f) 

La Ferme de Jambjoule (Rochefort) est une ferme familiale où l’on pratique l’élevage de vaches 

laitières Jersey et de brebis Mergelland et Ardennais. 

Tout le lait de vache est transformé à la fromagerie de la ferme. Les troupeaux de brebis pâturent les 

réserves naturelles de la région (écopâturage).  

La ferme est entièrement conduite en agriculture biologique et engagée dans un programme agro-

environnemental. Les différents produits sont écoulés essentiellement via des circuits courts. 

Nous recherchons un(e) ouvrier(e) en fromagerie 

Votre fonction : 

- Fabrication de fromage fermier (1 à 2 fois par semaine) 

- Soins aux fromages en cave (2 fois par semaine) 

- Préparation de commandes 

- Nettoyage et entretien de la fromagerie 

- Livraison de commandes (1 fois par semaine) 

- Vente au magasin de la ferme (pendant les heures de travail en fromagerie) et au magasin de 

producteurs Fermes en Vie à Marche-en-Famenne (un samedi après-midi sur deux) 

Votre profil :  

- Formation en fromagerie et/ou expérience fromagerie fermière 

- Permis B 

- Habitant la région de Rochefort  

Qualités requises :  

- Être soigneux, organisé et concentré 

- Bonne condition physique 

- Capacité à travailler seul et en équipe 

- Excellent contact avec les clients 

- Motivation pour l’agriculture biologique et les circuits courts 

Offre : 

- Contrat CDD 1 an, renouvelable et/ou transformable en CDI 

- Temps partiel 19h/sem : mardi, vendredi et un samedi après-midi sur deux.  

- Entrée en fonction début janvier 2021 

- Salaire selon barème de la CP 118, ou facturation des heures en prestations de service si 

indépendant. 

Procédure de recrutement : 

- Candidature par écrit ou par mail (contact@jambjoule.be) avant le 20/12/20 

Ferme de Jambjoule, rue de Jambjoule 2 à 5580 Rochefort. 
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